
Är du allergisk mot något? 
Prata med oss i personalen.

OLIVER                   
Gröna mammutholiver marinerade
med citrus, timjan & vitlök. 

Gott att dricka till: Ruida Domo Cava Brut

69:-

105:-/gl

ÄLGTARTAR

Gott att dricka till: Bedoba Saperavi

199:-
Tartar på älgkött med concassé på
tomat, kapris, oliver, gul lök &
pecorino. Serveras med rostat bröd.
Älgkött från Sverige.

165:-/gl

NÅGOT LITET?
Jordnötter                                         
                                   
Lantchips, lättsaltade                       

TORRKÖTTE                  
Torkat renkött, inget svammel.
Renkött från Njálgies, Norrbotten. 

Gott att dricka till: Rålund Torrt Vin Av Blåbär

159:-

129:-/gl

FÖRRÄTTER

VITLÖKSBRÖD                   
Gratinerad ciabatta med 
vitlökssmör & västerbottensost. 
Serveras med örtaioli.

69:-

19:-

19:-

Gott att dricka till: Badet Clement Gren. Blanc 129:-/gl

ABBORRE
Friterad abborre med
srirachamajonnäs och picklad
kålrabbi, gulbetor och rotselleri.
Serveras med friterade glasnudlar.
Abborre från Bellonäs, Arjeplog.

149:-

Gott att dricka till: Heinz Eifel QD Dry Riesling 145:-/gl



MAJSKYCKLING
Mustig rödvinsgryta på majskyckling.
Serveras med potatismos,
pressgurka & rostad lök. 
Kyckling från Sverige.

Gott att dricka till: Bedoba Saperavi

299:-

165:-/gl

VARMRÄTTER

FJÄLLRÖDING
Smörstekt fjällröding. 
Serveras med srirachamajonnäs &
höstig potatissallad med kapris,
rödkål, morot och inlagd pumpa. 
Fisk från Sverige.

Går även att få rätten med 
friterad  norrloumi som ett vegetariskt
alternativ!

Gott att dricka till: Southern Right Sauv. Blanc

369:-

150:-/gl

HAMBURGARE 
                                   

Nötköttsburgare (120 g) på briochebröd
med karamelliserad lök, cheddar,
tomatmarmelad, pickles & sallad.
Serveras med pommes frites & örtaioli.
Nötkött från Sverige.

Gott att dricka till: Mariestad Lager

 239:-
 299:-

SGL
DBL

105:-

DAGENS KÖTT
Fråga oss vilken detalj vi serverar idag!

Grillat nötkött (250 g) med pommes 
frites, tomatsallad, rödvinssås &
dragonmajonnäs.
Nötkött från Sverige.

Gott att dricka till: Mas du Silène Grenache

429:-

139:-/gl

Är du allergisk mot något? 
Prata med oss i personalen.

BLÅBÄR & VANILJ
Vår blåbärssorbet serverad med
vaniljvisp, rårörda blåbär &
havrecrunch.

119:-

Gott att dricka till: Brännland Iscider Apple Ice, 2023 * 149:-/gl

GLASS & HJORTRON
Cornflakesfriterad vaniljglass.
Serveras med varm hjortronsylt.

Gott att dricka till: Appleton Estate 12 yo Rom

119:-

70:-/cl

EFTERRÄTTER
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