bokad middag.

0-20 Gaster
Grupper om 9-20 gaster forbestaller fran var gruppmeny.
Vi behover er forbokning inklusive specialkost och allergier senast 3 dagar innan

En eventuell avbokning behover ske senast 2 dagar innan bokad middag.
VI kan aldrig garantera specifika platser eller bord i restaurangen.

GRUPPMENY
FORRATTER
OLIVER 69:- ABBORRE 149:-

Grona mammutholiver marinerade
med citrus, timjan & vitlok.

Gott att dricka till: Ruida Domo Cava Brut 105.-/9l
129:-/gl
VITLOKSBROD 69:-

Gratinerad ciabatta med
vitlokssmor & vasterbottensost.
Serveras med ortaioll.

Gott att dricka till: Badet Clement Gren. Blanc

Ceviche pa limemarinerad abborrfilé
med fankal, radisor, gurka, apple,
jalapenos & rodlok, toppad med
friterade glasnudlar.

Abborre fran Bellonas, Arjeplog.

Gott att dricka till: River Delta Sauvignon Blanc  135:-/9l

ALGTARTAR 199:-

Tartar pa algkott med concasse pa
tomat, kapris, oliver, gul lok &
pecorino. Serveras med rostat brod.
AlgRkott fran Sverige.

Gott att dricka till: Bedoba Saperavi 165.:-/9l

Ar du allergisk mot ndgot?
Prata med oss | personalen.
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e Grupper om 9-20 gaster forbestaller fran var gruppmeny:.
* Vibehover er forbokning inklusive specialkost och allergier senast 3 dagar innan
bokad middag. :
e En eventuell avbokning behover ske senast 2 dagar innan bokad middag.
o Vi kan aldrig garantera specifika platser eller bord i restaurangen.
.

GRUPPMENY

VARMRATTER

HAMBURGARE SGL 239:-
DBL 299:-

Notkottsburgare (120 g) pa briochebrod
med karamelliserad Ok, cheddar,
tomatmarmelad, pickles & sallad.
Serveras med pommes frites & ortaioll.

Notrott fran Sverige.
Gott att dricka till: Mariestad Lager 105.-
FJALLRODING 369:-

Smorstekt fjallroding. Serveras med
pepparrotscreme & frasch
potatissallad med fankal, kapris,
sommarkal, tomater & citron.

Fisk fran Sverige.

Gott att dricka till: Southern Right Sauv. Blanc 150:-/9l

DAGENS KOTT

Grillat notkott (250 g) med pommes
frites, tomatsallad, rodvinssas &

dragonmajonnas.

Notrott fran Sverige.

Gott att dricka till: Mas du Silene Grenache 139.-/9l
BONQUESADILLAS 279:-

Tortilla fylld med refried beans pa
svenska vita bonor, tomatsalsa,
fetaost, cheddar & vasterbottensost.
Serveras med var tomatsalsa,
artamole & krispig kalsallad.

Gott att dricka till: Hop On IPA 105.-

Ar du allergisk mot ndgot?
Prata med oss | personalen.




bokad middag.

0-20 Gaster

o Grupper om 9-20 gaster forbestaller fran var gruppmeny.
e Vi behover er forbokning inklusive specialkost och allergier senast 3 dagar innan

e En eventuell avbokning behover ske senast 2 dagar innan bokad middag.
e Vi kan aldrig garantera specifika platser eller bord i restaurangen.

GRUPPMENY
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A EFTERRATTER!

EN STANKARE TILL KAFFET?

Fernet Branca 30:-/cl
Chateau de Breul 35:-/cl
Calvados VSOP
Episk Likar 40:-/¢l
Svarta Vinbar
Gronstedts Cognac XO 40-/cl
Episk Likdr Hjortron 45:-/cl
Diplomatico Rom 46:-/cl
Reserva Exclusiva
55:-/cl

High Coast Alv
Single Malt

{

.}
A
RABARBER & VANIL

INGEFARA & CHOKLAD

Ingefarsblondie med vit choklad.
Serveras med frusen chokladmousse
& smalt mork choklad.

149:-

Gott att dricka till: Brannland Iscider Apple Ice 149:-/9l

119:-

e i :

Var rabarbersorbet serverad med

vanilvisp, rarorda rabarber &

havrecrunch. *
|

I II i
Gott att dricka till: ND,_Rhuba/'fb_ PieLikSr

1
r

30:-/c¢l
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Ar du allergisk mot ndgot?
Prata med oss | personalen.
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	9-20 Gäster
	Grupper om 9-20 gäster förbeställer från vår gruppmeny.
	Vi behöver er förbokning inklusive specialkost och allergier senast 3 dagar innan               bokad middag.
	En eventuell avbokning behöver ske senast 2 dagar innan bokad middag.
	Vi kan aldrig garantera specifika platser eller bord i restaurangen.

	GRUPPMENY
	FÖRRÄTTER
	OLIVER
	69:-
	Gröna mammutholiver marinerade med citrus, timjan & vitlök.

	VITLÖKSBRÖD
	69:-
	Gratinerad ciabatta med  vitlökssmör & västerbottensost.  Serveras med örtaioli.

	ABBORRE
	149:-
	Ceviche på limemarinerad abborrfilé med fänkål, rädisor, gurka, äpple,  jalapeños & rödlök, toppad med friterade glasnudlar. Abborre från Bellonäs, Arjeplog.

	ÄLGTARTAR
	199:-
	Tartar på älgkött med concassé på tomat, kapris, oliver, gul lök & pecorino. Serveras med rostat bröd. Älgkött från Sverige.
	Är du allergisk mot något?  Prata med oss i personalen.
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